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DENOMINAZIONE   

GRAPPA ANTICAIA  

VITIGNI     

 Negroamaro 

GRADAZION ALCOLICA   

42%  

ZONA DI PRODUZIONE   

 Nel Salento tra le province di Brindisi e Lecce   

METODO DI DISTILLAZIONE  

Distillata in corrente di vapore con alambicco  

continuo. Il procedimento comporta una prima 

 disalcolazione ed una successiva rettificazione  

della flemma ottenuta 

PROCEDIMENTO DI PREPARAZIONE FASE 

IMBOTTIGLIAMENTO 

Aggiunta d’acqua osmotizzata nonché di  

zucchero (15 gr/L) per portare il distillato   

alla gradazione alcolica di 42% vol. Refrigerazione 

 e successiva filtrazione. Imbottigliamento 

ASPETTO VISIVO   

Cristallina in trasparenza e tonalità di colore 

SENSAZIONI OLFATTIVE  

Profumo intenso ed elegante, dove note  

floreali si fondono con delicati sentori 

di frutta a bacca rossa. 

SENSAZIONI GUSTATIVE  

Di notevole equilibrio 

SENSAZIONI RETROLFATTIVE  

Armonica, esprime con sintonia le caratteristiche  

riscontrate nelle sensazioni olfattive  

TEMPERATURA DEGUSTAZIONE 

 9° - 11° C. 

BICCHIERE CONSIGLIATO  

Tulipano piccolo di cristallo   

FORMATI   

700 ml. 

DENOMINATION    

Anticaia Grappa 

GRAPE VARIETY    

Negroamaro 

ALCOHOL CONTENT    

42% 

PRODUCTION AREA    

Salento in the area of Brindisi and Lecce 

DISTILLATION METHOD   

Distilled in flow of steam with constant  

alembic. The process Involves a first phase for 

removing a part of alcohol and a second one for 

the rectification of the phlegm obtained. 

PROCESS OF PREPARATION 

PHASE OF BOTTLING   

It is added osmotized water as well as  

sugar (15g/L) to let raise the distilled to an  

alcoholic content of 42%. Cooling and filtration.  

Bottling 

VISUAL ASPECT     

Crystalline in transparence and shade of colour. 

OLFACTORY SENSATIONS   

Fine and intense fragrance, where floreal  

notes mingle to delicate scents of fruit of red  

berries. 

TASTING SENSATIONS    

Of great balance 

RETROOLFACTORY SENSATIONS  

Harmonic, it expresses tuned the features  

met in the olfactory sensations. 

TASTING TEMPERATURE   

9-11°C 

GLASS SUGGESTED    

A little tulip of crystal 

SIZE      

700 ml. 

 

 


